1 группа: Количество видов и распространение.  СЛАЙД № 3
Задание группы.
Используя текст параграфа 13 на стр. 66  и дополнительный материал, дайте ответы на следующие вопросы:
 - время появления на Земле
- количество видов в настоящее время
- среда обитания
- место распространения
- многообразие
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Дополнительная информация
Грибы возникли 170-190 тыс. лет назад. Они одни из первых поселились на суше после бактерий и сыграли существенную роль в развитии жизни на Земле.
В настоящее время известно около 100 тыс. видов грибов. Причем предполагается, что реальное число их значительно больше — 250—300 тыс. и более.
Среда обитания: наземно-воздушная, водная, почвенная, другой живой организм.
Грибы обитают всюду, где может существовать жизнь, и имеются органические вещества: в почве, в воде, в жилищах, на пищевых продуктах, на теле человека и животных.
Среди всего многообразия можно выделить грибы шляпочные, плесневые, дрожжи.
Наиболее известны - шляпочные грибы. К ним относятся подберезовики, маслята, опята, рыжики, мухоморы и многие хорошо известные вам грибы. Среди них есть как съедобные, так и ядовитые. Наиболее ценные съедобные грибы — белый, рыжик, груздь настоящий, подберезовик, подосиновик, масленок, шампиньон.
Ядовитые грибы, такие как бледная поганка, многие мухоморы, некоторые виды грибов-зонтиков, говорушек, рядовок и др., попадая в пищу, могут вызывать серьезные, а иногда и смертельные отравления.
Плесневые грибы развиваются в почве, на увлажненных продуктах, плодах и овощах, на животных и растительных остатках, образуя пушистые или паутинистые налеты (плесень) серого, зеленого, черного, сизого цвета. Среди плесневых грибов бывают и паразитические виды, которые вызывают болезни человека,  животных  и растений. 
К грибам относятся и микроскопические дрожжи. Дрожжи представлены большим числом видов, широко распространенных в природе. Только в культуре существуют пекарские дрожжи, представленные: винными, хлебопекарными, пивными. Винные встречаются в природе на поверхности плодов. Они используются в приготовлении хлеба, вина.
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